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Menu Deguaslt ozsione
del JTortul o

Aloese, nocciole e croccante ai funghi
Abese Hhazemnmult and crisoly mushroorms

Cardo gobbo e raschera d'alpeggio
Jhisrie and raschero oopeggio cheese

Tojarin al burro d'alpeggio )
Jajarn Fesh poasia wiilr mouniamn burfer

Faroona, salsa al foie gras, spinacio e mela cotogna
Guineo fow fore gras sauce Somach and corfogna qoo/e

Biscotto al cacaoo, castagne, gelato ai marroni e cognac
Cacoo biscurt chesimul chesimul icecrearn anche cogrnac

Bevande e tartufo esclusi € 100
without beverages and lrvHe € /00

S vini del territorio € 85
O wines paning € 8o

Tartufo ol graommo € 7
rvHe gr €7

| menu degustazione sono suggeriti per linsieme della tavola
JasHng menus reccomanoed for o/l e foble

Acque € 5
Woler €

Caffé della torrefazione Gianni Frasi € 3
Co#Hee from cotee shoo Grann Fras/ € 5

Coperto e servizio inclusi
Covered and services /mcloed
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~ Chef Executive Gabriele Boffa
Direttore di sala Francesco Palumbo

LOCANDA DEL
SANT'UFFIZIO

Enrico Bartolini




Lo corxl o
de l Torxtdulb o

Entrafte

Aloese, nocciole e croccante ai funghi € 28
Albese hazeinut and crisoy mushrooms € 28

Cardo gobbo e raschera d'alpeggio € 25
THisrie and rascherao oojoeggro cheese € 25

Primi piatti contemporanei

Raviolo di semolino, foma di Murazzano e panna al feno di montagna € 28
Semolina raviolo, Murazzano /oma cheese and mournfam hay crearm € 28

Tojarin al burro d'alpeggio € 25
Joiarnn #esh oasro with mounfamn butier € 25

Piatti principali

San Piefro al profumo d'anice, funghi e tartufo bianco € L2
John Dory with anise 1musirooms and whne rmuviie € 42

Faraona, salsa al foie gras, spinacio € mela cotogna € L2
Guinea fow fore gras SoUce Somach and cofogna qoole € 42

Uovo_al tegamino € 15
Frieo eqgg € /5

Dessert

Biscotto al cacao, castagne, gelato ai marroni e cognac € 16
Cocao biscur, chesinul, chesinut icecrearn and cognaoc € /6

Zabaione al moscato e gelato alla crema € 16
£ggnog Havoured wilh moscalo and crearm ce crearn € /6

Tartufo ol gr. €7
Truffle gr. € 7
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Aloese, nocciole e croccante ai funghi
Abese Hhazemnmult and crisoly mushroorms

Cardo gobbo e raschera d'alpeggio
Jhisrie and raschero oopeggio cheese

Tojarin al burro d'alpeggio )
Jajarn Fesh poasia wiilr mouniamn burfer

Faroona, salsa al foie gras, spinacio e mela cotogna
Guineo fow fore gras sauce Somach and corfogna qoo/e

Biscotto al cacaoo, castagne, gelato ai marroni e cognac
Cacoo biscurt chesimul chesimul icecrearn anche cogrnac

Bevande e tartufo esclusi
wirhout beverages and rruie

S vini del territorio
S wines oaning

Tartufo ol graommo
ruHe gr

| menu degustazione sono suggeriti per linsieme della tavola
JasHng menus reccomanoed for o/l e foble

Acque
Woler

Caffé della torrefazione Gianni Frasi
Co#Hee from cotee shoo Grann Fras/

Coperto e servizio inclusi
Covered and services /mcloed
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Lo corxl o
de l Torxtdulb o

Entrafte

Aloese, nocciole e croccante ai funghi
Albese hazeinut and crisoy mushirooms

Cardo gobbo e raschera d'alpeggio
THisrle and raschero oojpoegoro cheese

Primi piatti contemporanei

Raviolo di semolino, foma di Murazzano e panna al feno di montagna
Semolna raviolo, Murazzano /oma cheese and mournian hay crearn

Tojarin al burro d'alpeggio
Jojarnn fresh pasiao wirh mouniam burier

Piatti principali

San Pietro al profumo d'anice, funghi e tarfufo bianco
Joln Dory withh anise mushrooms and whire frue

Faraona, salsa al fole gras, spinacio € mela cotogna
Guinea fow tore gras SoUce Somach ano cofogna qoo/e

Uovo _al fegamino
Fr1ed eqgq

Dessert

Biscotto al cacao, castagne, gelato ai marroni e cognac
Cacao biscur;, chesmur, chesimul icecrearn and cognac

Zabaione al moscato e gelato alla crema
£garnog Havoureod it moscalo and crearn /1ce crearn

Tartufo al gr.
Truffle gr.
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